Sehr geehrte Damen und Herren,

am 30. August 2019 veranstaltet QS einen Workshop zur Analytik von STEC / EHEC bei frischem Obst
und Gemiise sowie zur rechtlichen Bewertung von Positivbefunden. Hierzu laden wir Sie herzlich ein.
Der Workshop richtet sich an Labore, die mikrobiologische Analysen von STEC / EHEC bei Obst und
Gemiise durchfiihren. Die Teilnahme ist kostenlos.

STEC / EHEC Befunde haben oftmals weitreichende Folgen fiir die Beteiligten in der Produktions- und
Vermarktungskette. Auf der anderen Seite l6sen solche Befunde in der Laborpraxis immer wieder
Fragen beziiglich der geeignetsten analytischen Verfahren und der korrekten lebensmittelrechtlichen
Interpretation der Ergebnisse aus. Anhand von Fachbeitragen und der Bearbeitung konkreter
Fallbeispiele soll der Workshop dazu beitragen, diese Fragen zu beantworten und Fehldiagnosen

zu vermeiden.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.




Begriiffung

LAV I  Mikrobiologische Grundlagen
E.coli; STEC/VTEC/EHEC/EPEC; Serotypisierung (O/H), Pathogenitdtseigenschaften
Referent: Dr. André Gohler, Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR)

tEEXTN T Epidemiologie und Analytik

Vorkommen von STEC in pflanzlichen Lebensmitteln; Analytik gemaf I1SO; Analytik mittels
alternativer Verfahren; Moglichkeiten zur Isolierung von STEC aus dem Lebensmittel
Referentin: Dr. Marina Lamparter, Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR)

PRI T Mittagspause

LV [ Lebensmittelrechtliche Bewertung von Analyseergebnissen

Artikel 14 /Artikel 19 der VO (EG) 178/2002; ALTS Beschliisse; EFSA Scientific Opinion,
Meldepflichten der Labore

Referent: Sascha Schigulski, cibus Rechtsanwadlte

/Al (@ Bearbeitung von Fallbeispielen: Analysenergebnisse und deren Bewertung in der Praxis
Referent: Dr. Marcus Langen, Dr. Berns Laboratorium GmbH & Co. KG

VA I8 Kaffeepause

Zusammenfassung der Ergebnisse/Fazit
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